CURSO DECOCINA CROATA 2021

El 20 de Noviembre del presente , en la Sociedad Croata SS.MM. de
Antofagasta , se dio comienzo a | curso de cocina Croata a cargo de Jasna
Plantak con los siguientes platos; Satko zelje, Me Limurski krumpir, Pel ene
kobasice i Pita od sira.

Participa n en el curso los grupos de bailes Z v o n l'yi HRi Mladost los dias
sabados en la tarde , desde las 1 6 hasta las 19 horas, el que finaliza el 18 de
Diciembre.

Al principio d el cur so Jasha Plantak coment 6 la celebracion de la  navidad en
Croacia (Vara fdin), los dias previos a navidad en Diciembre : el dia 4 Santa
Barbara, el dia 5 vispera de San Nicolas, el dia 6 revision de | a bota, el dia 13
Santa Luciay el dia 24 el armado de | arbol de navidad

Preparando el plato Me Limurski krumpir . Jasna Plantak a la derecha



Jasna Plantak comentando como es la navidad en Croacia.



Preparando Pita od sira

Plato terminado: _Slatko zelje, Me Limurski krumpir, pe I ene kobasice
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Plato terminado: Pita od sira
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Jasna Plantak con los ayudante sde cocina, Rodrigo Domi | y Yuri Koval e v.i |

Volver


http://www.profesionalescroatas.cl/site/index

